Zapytanie ofertowe na wykonanie uslugi dozywiania dzieci, mlodziezy
szkolnej oraz osob starszych na terenie Gminy Miedzichowo

Gmina Miedzichowo w zwigzku z art. 2 ust. 1 pkt1l ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 roku Prawo
zamowien publicznych( t.j. Dz.U. z 2021 r. poz. 1129 ze zm.) na podstawie Zarzadzenia W¢ojta Gminy
Miedzichowo Nr 6/2021 z dnia 01.03.2021 r. w sprawie wprowadzenia Regulaminu udzielania zamowien
publicznych o wartosci nieprzekraczajacej kwoty 130 000,00 zi, zaprasza do ztozenia oferty cenowej na
swiadczenie ushugi pod nazwa:

»Przygotowanie i wydawanie obiadow dla dzieci, mlodziezy szkolnej oraz osob
starszych.”

1. Nazwa i adres Zamawiajgcego:
Gmina Miedzichowo

ul. Poznanska 12

64-361 Miedzichowo

2. Okreslenie przedmiotu zamowienia:
Dozywianie dzieci, mtodziezy szkolnej oraz osob starszych odbywaé bedzie si¢ na terenie Gminy
Miedzichowo w roku 2022 w postaci cieptego positku.

3. Opis przedmiotu zaméwienia:

1) Tlo$¢ obiadéw wydawanych dziennie dla uczniéw z Zespotu Szkoét i Placowek Oswiatowych

w Bolewicach oraz uczniow Szkoly Podstawowej im. Powstancow Wielkopolskich w Miedzichowie, dzieci
w wieku przedszkolnym, oraz osob starszych wynosi szacunkowo ok. 65 sztuk dziennie

/ w okresie 1-X11/2022 r./, w tym:

a) Bolewice

- 0k. 30 obiadow - II danie dla uczniow od III klasy Szkoty Podstawowej oraz osob starszych

-ok. 10 obiadéw - 1/2 1I dania dla uczniow do II klasy Szkoty Podstawowej oraz dzieci w wieku
przedszkolnym

b) Miedzichowo

- ok. 20 obiadow - II danie dla uczniéw od III klasy Szkoty Podstawowej oraz 0sob starszych

- ok. 5 obiadéw - 1/2 1I dania dla uczniow do II klasy Szkoly Podstawowej oraz dzieci w wieku
przedszkolnym

Razem dziennie: w okresie od stycznia 2022 r. do grudnia 2022 r.
ok. 50 obiadow - Il danie,
ok. 15 obiadow - %2 II dania

Laczna liczba obiadéw w okresie od 3 stycznia 2022 r. do 31 grudnia 2022 r. to ok. 11 000 $wiadczen.

Obiady dla uczniow, dzieci w wieku przedszkolnym oraz osob starszych wydawane beda przez 5 dni
w tygodniu od poniedziatku do piatku.

Zamawiajacy zastrzega, iz iloS¢ wydawanych posilkéw moze ulec zmianie o czym poinformuje
ushlugodawce 2 dni przed planowang zmiana.



4) Ustugodawca zobowigzany jest we wlasnym zakresie przygotowaé¢ i wyda¢ w okre§lonym czasie
dziennie positki dla 0s6b zgodnie z listg Gminnego Osrodka Pomocy Spotecznej w Miedzichowie.

5) Wykonawca najpozniej na 7 dni roboczych przed rozpoczeciem kazdego kolejnego miesigca
$wiadczenia ustug ustali i przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajacemu propozycje jadtospisu na okres
kolejnego miesigca.

6)Jadlospis bedzie obejmowat ciepty positek — jednodaniowy, ktory bedzie sktadat si¢ z jednego goracego
dania plus kompot lub inny napdj.

Waga positkéw powinna si¢ przedstawia¢ nastgpujaco: ziemniaki, kasza, ryz lub makaron — 200g, migso

lub ryba — 100g, surowka lub jarzyny — 100g, pierogi, nalesniki, kopytka, makaron, krokiety z sosem, placki
ziemniaczane, gotabki, pulpety — 200g.

Zamawiajacy zastrzega sobie, aby nie podawano dzieciom skrzydetek drobiowych oraz aby
migso nie podawane bylo w dni postne. Zamawiajacy nie dopuszcza, azeby w ciggu tygodnia
(5 dni) wystapita powtarzalno$¢ tego samego rodzaju positku. Wymagane jest podanie raz w tygodniu
porcji z ryby.

Danie bedzie sktada¢ si¢ z ziemniakoéw lub zamiennika (np. kasza, ryz, makaron), migsa i surowki albo
potraw jarskich (np. nale$niki, pierogi, itp.) o gramaturze min. 400 — 500 gram na porcje,
w zaleznosci od wieku dziecka.

Wyklucza si¢ podawanie dan ci¢zkostrawnych (np. bigos, fasolka po bretonsku, flaki itp.)
Positki musza spelnia¢ wymogi zawarte w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016
r. w sprawie grup S$rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i milodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢é $rodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci 1 milodziezy w tych jednostkach (Dz. U.
z 2016 r., poz.1154).

6) Ustala sie nastepujgcg gramature i kalorycznos¢ positkow:

- danie miesne (np. sztuka migsa, udziec kurczaka, stek z piersi kurczaka, kotlet schabowy)
100 gram — 150 gram,

- ryby —min. 100 gram,

- ziemniaki lub zamiennie: kasza, ryz, makaron, kopytka — 150 gram,

- surébwka lub jarzyny gotowane — 100 gram,

- danie jarskie: nalesniki, placki ziemniaczane, pierogi, racuchy —min. 400 gram,

- kompot lub nap6j — 150 ml.

Kazdy goracy positek powinien zawiera¢ co najmniej 900 kcal.

7) Konsumpcja positkow powinna odbywac¢ si¢ na terenie placowki oswiatowe;.

8) Zamawiajacy informuje, ze istnieje mozliwos$¢ zawarcia umowy z dyrektorem Zespotu Szkot i Placowek
Oswiatowych w Bolewicach i Dyrektorem Szkoly Podstawowej w Miedzichowie o wynajem kuchni i innych
pomieszczen.

9) Positki musza by¢ przygotowane z  pelnowartosciowych  produktéw  Zywnosciowych,
spelniajgcych normy jako$ciowe produktow spozywczych (m.in. $wiezych, sezonowych — np. nowalijki,
nowe ziemniaki podawane od 15 maja, pierwszej jakosci, ekologicznych), nabytych w zrodtach
dziatajacych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.



10) Wykonawca winien zapewnié¢, aby przygotowane i wydawane positki byly urozmaicone

(zmiana jadlospisu co 1 miesiagc — nie moze si¢ powtarza¢ 20 % zaplanowanych potraw),
wysokiej jakosci zarowno, co do wartosci odzywczej, gramatury, jak i estetyki oraz uwzglednia¢ polska
tradycje kulinarna.

10) Gorace positki winny by¢ przygotowane zgodnie z zasadami zdrowego zywienia dzieci

i mlodziezy, przy zachowaniu wymagan sanitarno-higienicznych w trakcie ich  wykonania,
dostawy i wydania.

11) Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania wszystkich wymaganych norm i przepisow
dotyczacych prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej i zbiorowego zywienia dzieci.

12) Ustuga powyzsza ma by¢ $wiadczona zawodowo przez Wykonawce uprawnionego do
swiadczenia ushug cateringowych lub gastronomicznych, w rozumieniu i na zasadach wskazanych

w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2017 r., poz. 149
zezm.).

13) Konsumpcja positkéw powinna odbywac si¢ na terenie placowki o§wiatowe;.

4. Dostarczenie i wydawanie zamowionych positkow:

1) Zamowione positki  winny by¢ dowiezione i podane w terminach wskazanych przez
Zamawiajacego, zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i zywienia

2) Wykonawca winien zapewni¢ odpowiednig temperature podawanych positkow, ktéra winna wynosic¢
odpowiednio:

- dla potraw na zimno (surowki, satatki, itp.): 4°C

- dla goracych dan gtéwnych: minimum 63°C

3) Wykonawca w ramach realizacji przedmiotu zamowienia, winien zapewni¢ — na kazdym jej
etapie (tj. przygotowanie, dostarczenie, wydawanie) odpowiednig obsluge, zatrudniajac personel
posiadajacy stosowne kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie.

4) Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Zamawiajagcego za przestrzeganie przez osoby
wykonujace w jego imieniu zamoéwienia w pelnym zakresie obowigzujacych przepisow BHP o p.poz oraz
higieniczno-sanitarnych. Odpowiada on za ich dziatania jak za dziatlania wlasne oraz ponosi
odpowiedzialno$¢ prawng i materialng wobec 0s6b trzecich za naruszenie ww. przepisow oraz

w zakresie wykonywanej ustugi (tj. jakosci produktéw i przygotowania positkow, ich zgodnosci

z obowigzujagcymi normami oraz wymagan higieniczno-sanitarnych i porzagdkowych)

5) Dowoz positkow do szkot whasnym transportem — w specjalistycznych jednorazowych
pojemnikach, przystosowanych do bezposredniego spozycia positkow.

6) W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany zapewnic
positki o nie gorszej jakosci z innych zrddet, na swodj koszt.

7) Wykonawca w realizacji przedmiotu umowy winien spelniaé wymagania w  zakresie
dystrybucji, jakosci i gramatury positkow oraz warunkow ich dostarczania, tj.:

a) positki musza by¢ przygotowane i transportowane w higienicznych warunkach, pojemniki musza by¢
szczelnie zamknigte, aby nie wylewaly si¢ z nich dania plynne i utrzymywaly odpowiednig temperature,

b) gramatura poszczegélnych porcji zywieniowych musi byé zgodna z normami ilo$ciowymi dla
poszczegdlnych positkow,

c.) dostarczane i wydawane positki muszg by¢ ciepte, poza positkami, ktére co do zasady sg spozywane na
zimno.

8)Wykonawca o$wiadcza, ze posiada pelne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia ushugi
wydane przez  Panstwowy  Powiatowy Inspektorat Sanitarny oraz posiada  doswiadczenie
w zakresie przygotowania i dostarczania wyzywienia.



9) W okresie objetym zamoOwieniem przewiduje si¢ zakupienie facznie ok. 11000 goracych
positkow, z mozliwoscig  zwigkszenia lub  zmniejszenia tej liczby do 30% w  przypadku
zmiany ilo$ci $wiadczeniobiorcoéw uprawnionych do tej formy pomocy.

10) Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajacym odbywaé si¢ bedzie na
podstawie faktycznie dostarczonych positkdw i ich ceny jednostkowe;.

11)Wykonawca ustugi, na podstawie kalkulacji wiasnej, moze dokona¢ sprzedazy positkow
innym osobom nieobj¢tym niniejszym zamowieniem (uczniom, nauczycielom, pracownikom szkot, itp.

12) Wykonawca jest zobowigzany do sprzedazy positkOw uczniom nieobjetym niniejszym zamowieniem
(samodzielnie wykupujacym positki) w cenie rownej, jaka podat w ofercie.

13) Cena jednego positku winna obejmowa¢ koszt przygotowania, dostarczenia i wydania
positku. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkbw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakosci, zgodnie z normami HACCP.

14) W przypadku wzmozonej zachorowalno$ci lub nieobecnosci dzieci, Zamawiajagcemu
przystuguje prawo do ograniczenia iloSci positkow z zastrzezeniem dokonania uprzedzenia
(przez szkoty) Wykonawcy co najmniej do godz. 8 30 danego dnia.

Zamawiajacy informuje, Ze istnieje mozliwos¢ zawarcia umowy z Dyrektorem Zespolu Szkol i
Placowek Oswiatowych w Bolewicach i Dyrektorem Szkoly Podstawowej w Miedzichowie 0 wynajem
kuchni i innych pomieszczen.

5. Termin realizacji zaméwienia:
Wymagany termin wykonania zaméwienia: od 3 stycznia 2022 do 31 grudnia 2022 r.

6. Wymagania stawiane Wykonawcom:

1) O udzielenie zaméwienia ubiega¢ si¢ moga Wykonawcy, ktérzy:

a) spelniajg warunki okreslone w art. 112 Pzp, a w szczegdlnosci:

- posiadania wiedzy 1 doswiadczenia: warunek ten zostanie speilniony jezeli Wykonawca
wykaze wykonanie w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu skladania ofert, a
jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy, w tym okresie, co najmniej 2 ustugi cateringowe dla co
najmniej 50 o0s6b, polegajace na przygotowaniu 1 dostawie wyzywienia, poswiadczone
dokumentami, ze ushugi zostaly wykonane nalezycie; posiadania uprawnien: warunek ten zostanie
spetniony jezeli Wykonawca wykaze ze posiada:

- aktualne  zezwolenie/decyzje = wlasciwego  terenowego  Organu  Inspekcji  Sanitarnej,
stwierdzajgcego spetnienie wymagan higieniczno-sanitarno-zdrowotnych do produkcji positkow oraz
mozliwos¢ prowadzenia (Swiadczenia) ushug cateringowych, zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2017 r., poz. 149 ze zm.);

- aktualne  zezwolenie/decyzje  wlasciwego  terenowego  Organu  Inspekcji  Sanitarnej,
stwierdzajacego spelnienie wymagan higieniczno-sanitarno-zdrowotnych $rodkiem transportu do przewozu
Zywnosci,

- dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym:

Zamawiajacy uzna warunek za spelniony na podstawie ztozonego oswiadczenia, stanowigcy zatgcznik nr 2
do zapytania ofertowego.

b) nie podlegaja wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 108 ustawy Prawo zamoéwien
publicznych — Zamawiajgcy uzna warunek za spelniony na podstawie ztozonego o$wiadczenia,
stanowigcy zatgcznika nr 3 do zapytania ofertowego.



2) Opis sposobu dokonywania oceny spelniania tych warunkow zostanie dokonany wedlug
formuly ,spelnia — nie spelnia”, w oparciu o informacje zawarte w dokumentach

i o$wiadczeniach przedstawionych w ofercie.

3) Wykaz o$wiadczen i dokumentow, jakie majg dostarczy¢ wykonawcy w celu potwierdzenia spelniania
warunkow udziatu w postepowaniu:

W celu potwierdzenia spelniania warunkéw, o ktorych mowa w art. 112 ustawy Prawo
zamowien publicznych, Wykonawcy winni przedstawi¢ nastepujace dokumenty i o§wiadczenia:

1) o$wiadczenie o spetnianiu warunkéw udzialu w postgpowaniu, o ktorych mowa w art. 112 ustawy Pzp —
zakacznik Nr 2 do zapytania ofertowego,

2) wykaz wykonanych uslug w zakresie niezbednym do wykazania spetnienia warunku wiedzy

i doswiadczenia w okresie ostatnich trzech lat przed dniem skladania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie, z podaniem wartosci przedmiotu, dat wykonania i odbiorcow,
wykonane co najmniej 2 ustugi cateringowe dla co najmniej 50 o0s6b, polegajace na
przygotowaniu i dostawie wyzywienia, poswiadczone dokumentami, ze uslugi zostaly wykonane
nalezycie

- zalacznik Nr 4 do zapytania ofertowego

3) referencje poswiadczajace $wiadczenie ustug zbiorowego zywienia w jednostkach uzytecznosci
publicznej, tj. m.in. szkoty, ztobki, przedszkola, domy pomocy spotecznej (wydane w okresie nie dtuzszym
niz 1 rok);

4) przedtozenia

zezwolen/decyzji:

-aktualne zezwolenie/decyzje wlasciwego terenowego Organu Inspekcji Sanitarnej, stwierdzajacego
spetnienie wymagan higieniczno-sanitarno-zdrowotnych do produkcji positkéw oraz mozliwosé
prowadzenia ($wiadczenia) ustug cateringowych, zgodnie zustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.

0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2017 r., poz. 149 z pézn. zm.);

-aktualne zezwolenie/decyzj¢ wlasciwego terenowego Organu Inspekcji Sanitarnej, stwierdzajgcego
spelnienie  wymagan  higieniczno-sanitarno-zdrowotnych ~ érodkiem  transportu do  przewozu
Zywnosci,

5) dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym : Zamawiajacy uzna warunek za spetniony na
podstawie ztozonego o$§wiadczenia - zatacznik nr 2 do zapytania ofertowego.

Na potwierdzenie spelniania warunkéw, o ktérych mowa w art. 108 ustawy Prawo zamowien publicznych
Wykonawey winni przedstawi¢ o$wiadczenie o braku podstaw do wykluczenia na podstawie art. 108
ustawy, wypetnione i1 podpisane odpowiednio przez osoby upowaznione — zalacznik Nr 3 do
zapytania ofertowego.

8. Kryteria oceny ofert: kryterium oceny stanowi najnizsza cena (70% znaczenia) oraz referencje
poswiadczajace Swiadczenie ustug zbiorowego zywienia w jednostkach uzytecznosci publicznej, tj.
m.in. szkoly, Zlobki, przedszkola, domy pomocy spolecznej (30% znaczenia).

9. Miejsce i termin zlozenia ofert

Oferty nalezy skladaé¢ w Urzedzie Gminy Miedzichowo ul. Poznanska 12, 64-361
Miedzichowo, do dnia 29 listopada 2021 r. do godz. 10.00 lub przesvla¢ na adres Urzedu
Gminy pocztowo.




Oferty nalezy sklada¢ na Formularzu Ofertowym - zalacznik Nr 1 do zapytania ofertowego ,w formie
pisemnej, w jednym egzemplarzu oraz w zamknietej kopercie z dopiskiem
» Przygotowanie i wydawanie obiad6ow dla dzieci, mlodziezy szkolnej oraz oséb starszych”

Do oferty — Formularza oferty nalezy dolaczy¢:

- zalagcznik Nr 2 do =zapytania ofertowego - o$wiadczenie o spelianiu warunkow udziatu

W postepowaniu art. 112 ustawy Pzp;

- zalacznik Nr 3 do zapytania ofertowego - o $wiadczenie o braku podstaw do wykluczenia
na podstawie art. 108 ustawy;

- zalagcznik Nr 4 do zapytania ofertowego - wykaz wykonanych ustug w zakresie niezbgednym
do wykazania spelnienia warunku wiedzy 1 do$wiadczenia wraz z po§wiadczeniami, ze zostaly
wykonane nalezycie

- przedtozenia zezwolen/decyz;ji:

-aktualne zezwolenie/decyzje wlasciwego terenowego Organu Inspekcji Sanitarnej, stwierdzajacego
spetnienie wymagan higieniczno-sanitarno-zdrowotnych do produkcji positkéw oraz mozliwosé
prowadzenia ($wiadczenia) ustug cateringowych, zgodnie zustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2017 r., poz. 149 ze zm.);

-aktualne zezwolenie/decyzje wlasciwego terenowego Organu Inspekcji Sanitarnej, stwierdzajacego
spelnienie wymagan higieniczno-sanitarno-zdrowotnych srodkiem transportu do przewozu zywnosci;

- referencje.

Wybér najkorzystniejszej oferty

a) o wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy powiadomi niezwlocznie wykonawcow,
ktorzy ztozyli oferty, podajac nazwe firmy i adres Wykonawcy, ktorego oferte¢ wybrano wraz z
uzasadnieniem.

b) oferty ztozone po wymaganym terminie nie beda brane pod uwagg.

c) Zamawiajagcy wezwie Wykonawce do uzupelnienia  zlozonej oferty, w  przypadku
ztozenia niekompletnych dokumentéw spetniajacych wymagania stawiane Wykonawcom.

d) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo uniewaznienia postgpowania w przypadku, gdy zadna
ze ztozonych ofert nie odpowiada okreslonym warunkom przez Zamawiajacego

Opis sposobu obliczenia ceny oferty:
a) cena jednego positku powinna by¢ podana netto i brutto tacznie z podatkiem VAT, zgodnie z tre$cia
oferty.
b) zaoferowana przez Wykonawce cena jednego positku powinna uwzgledniaé wszystkie koszty
wykonania zamoéwienia:
-wyprodukowanie jednodaniowych obiadow,
-dowdz wyprodukowanych positkéw do punktdéw ich wydania przez osobe¢ uprawniong oraz
dostarczenie opakowan jednorazowych do porcjowania positkow,
-odbior termosow oraz ich umycie i wyparzenie,
- dostarczenie jadtospisu na 1 miesiac.

W ocenie ofert znaczenie ma liczba posiadanych referencji potwierdzajacych jako$¢ $wiadczonych ustug
w zakresie zbiorowego zywienia w obiektach uzyteczno$ci publicznej tj. m.in. szkoly, przedszkola, ztobki,
domy pomocy spotecznej.

Wojt Gminy Miedzichowo

/-/ dr Stanistaw Piechota






